Rolat sa makom

" %
tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

3 kaSikebrasna

2 kaSikemaka

2 kasikeulja

mal osoli

1/2 kesicepraska za pecivo

Zapremazivanjerolata:

e 200 gsira
¢ 100 gSunkarice

Priprema

Umutiti prvo belanca u cvrst sneg. Dodati zumancai sve zajedno mutiti mikserom. Dodati ulje, mak, brasno, so,
prasak za pecivo i sve zajedno promesati varjacom. Pleh obloZiti pek papirom, isipati smesu i peci je na 200 C,
7-10 minuta.

Pecenu koru staviti navlaznu krpu i uviti je u vidu rolata dok je josS vruca. Ohlaenu koru premazati umucenim
sirom, poreati krugove Sunkaricei uviti rolat. Ostaviti u frizideru da se gedine sastojci. Sluziti hladno.



Savet



