Hrskave spirale sa pivom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gsusama

800 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
3 kasSicicesoli

2dlulja

4 dlpiva

Priprema

Susam proprziti u tiganju na suvo, pakad se ohladi gediniti ga sabrashom i praskom za pecivo.
Posoliti, dodati uljei pivo.

Umesiti srednje tvrdo testo.

Testo odmah razviti nadebljinu prstai seci Stapice proizvoljne duZine.

Svaki Stapic uvrnuti nekoliko puta da se dobije spiraa.



Reati spirale u pleh koji ne mora biti podmazan, jer je testo masno. Peci 20 minuta na 200 stepeni u zagrejanoj
rerni.

Savet



