
Brze i ukusne kiflice

Sastojci

Za testo:

500-600 gbrašna
1/2 kvasca
2 kašicicešecera
1 kašicicasoli
1 cašajogurta
1 caša mleka
1 šoljaulja
1jaje

Priprema

Pomešati brašno, jaje, so, šecer, ulje, mleko, jogurt i kvasac. Zamesiti testo i podeliti na dve loptice.

Razviti testo i podeliti na delove. Na sredini staviti kašicicu džema od šljive, ja stavim i malo margarina. Zatim 
praviti kiflice i poreati u tepsiju prethodno nauljenu.

Ispeci kiflice na 180 C i poslužiti.

Savet

Kiflice možete premazati jajetom pre peenja, nakon peenja uvaljati u šeer u prahu.

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 60 min


