Gulas sa svinjskim mesom

tezina: srednje
za: 0 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gsvinjskog mesa

3 vece glavicecrnog luka

1 kaSkamasti

2 kasSicicesoli

2 kasicicesuvog biljnog zacina
1 kaSicicabibera

2 kasikebrasna

1 kasicicaaleve paprike

Priprema

U Serpu staviti mast, padodati crni luk da se dobro izdinsta, dodati so i po potrebi dodavati vode. Kada luk bude
dobro uprZen, dodati meso iseceno na kocke i naliti vode, toliko da moze lepo da se krcka.



U toku kuvanja po potrebi dolivati vodu. Kada meso bude kuvano, dodati zaSine. U posebnu posudu dodati
brasno, alevu papriku i 1,5 dl vode, dobro umutiti danemagrudvicai sipati u gulas. Ostaviti da se kuvajoS5
minutai skloniti sa Sporeta. Prijatno! :)

Savet

Prijatno. :)



