Kifle sa cvarcima

B am W
teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 ca%a (od jogurta)mleka

1 caSa (od jogurta)ymlake vode
lkvasac

1 kaSikasoli

1 kaSikasecera

200 mlulja

po potrebibrasna

300 gevaraka

malomargarina

malosusama

Priprema

U malo mlekaizmrviti kvasac, dodati so, Secer, ostaviti da naraste. U brasno dodati kvasac, mleko, vodu, ulje.
Ostaviti glatko testo da naraste. Podeliti gana 2 loptice, razviti dva kruga, jedan premazati saizmrvljenim
cvarcimai margarinom u secku. Preklopiti sa drugim rastanjenim krugom, i seci testo zakifle pa uvijati. Preko
kiflica posuti susam.

Peci na 200 C oko 20-tak minuta.

Savet



