Palacinke

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2jgeta

5 dlvode

3,5dImleka

500 ghbrasna

1 kesicavanilin Secere
2 kasikeulja

Priprema

Vodu staviti da prokljuca. Belanca umutiti mikserom u penu. Umutiti mikserom 2 Zumanca, dodavati malo po
mal o vruce vode muteci mikserom (voda ce da zapeni), dodati hladno mleko, brasno, vanilu i so. Umutiti
mikserom i nakraju dodati penu od belanacai 2 kaSike uljai joS jednom sve dobro mikserom umutiti.

Masa da stane 15-30 minuta pa prziti palacinke u tavi sajednei druge strane, podmazanoj uljem silikonskom
cetkom.

Savet

Od ove mase izadje 13 palainaka prenika 22 cm. Jako su ukusne i mekane palainke.



