
Palacinke, mlacenica, džem od šljiva

Sastojci

Potrebno je:

3 šoljebrašna
3 šolješecera
3 kašicicepraška za pecivo
1,5 kašicicasode bikarbone
3 šoljemlacenice
1/2 šoljemleka
3/4 kašicicesoli
1/3 šoljeistopljenog putera

Priprema

U vecoj ciniji sipamo suve sastojke. Izmešamo. U drugoj ciniji ulupamo jaja i dodamo ostale sastojke. Sipamo u 
ciniju sa brašnom i dobro izmešamo. Testo ce biti malo gušce nego kod obicnih palacinki. Pecite ih dok su lepe 
braon boje sa obe strane. I onda služite ili kao ja sa džemom od šljiva ili kako volite.

Savet

Ako pravite sa decom, obavezno ostavite bar jednu za sebe!

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 25 min


