Keks kolac sa jabukama

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Za podlogu:

3kisele jabuke

200 gkeksa

2 kasikeSecera u prahu

1 kaSikalimunovog soka
po ukusucimet

Zakrem:

e 8dimleka

2 kesicepudinga od vanile
po ukususecera

125 gmargarina

| jos:
e 2 kesiceSlaga
e kiselavoda

Priprema

Keksizmrviti, ajabuke narendati. Staviti u Serpici dodati sok limuna, Secer u prahu i staviti da se karamelizujei
suviSnatecnost ispari. UmeSati cimet i keks. Podeliti na dva dela, oblikovati koru u manjem plehu.



Skuvati puding. Margarin penasto umutiti umeSati puding i premazati preko kore. Preostalom kolicinom keksa
prekriti krem.

Umuititi Slag i premazati kolac.

Savet

V eoma ukusan kola mada nemoze bas tako lepo i lako da se see. MoZete pokuSati kao jaili mozete kaSikom
razdeliti u aSe za sladoled.



