Tigar pogacice

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2dImleka

1 dlvode

25 gsvezeg kvasca
1 kaSicicaSecera
4 kasikeulja

1 kaSicicasoli

500 ghbrasna

Za premaz pogacica:

¢ 1,5dlvode

1 kaSicicasuvog kvasca
1/2 kaSicicesecera

1/2 kaSicicesoli

120 gpirincanog brasna

Priprema

U mlako mleko i vodu staviti Secer i kvasac da stane 5 minuta, pa dodati so, uljei brasno. Zamesiti testo i
ostaviti da nadolazi.



Testo kad nadoe izraditi ga, podeliti na 10 delovai od svakog dela oblikovati lopticu, staviti na pleh oblozZen
papirom. Ostaviti da stanu 15 minuta, pa premazati premazom.

Zato vrme napraviti premaz. U mlaku vodu staviti 1 kaSicicu suvog kvasca, 1/2 kaSicice Secera, da stane 2-3
minuta dodati, so, 1 kaSiku uljai pirincano brasno. Pogacice posle stgjanja od 15 minuta, prvo premazati sa
uljem, pa ovom umucenom smesom. Ostaviti da stoje joS 15 minutai peci na 180 stepeni 25-30 minuta.

Savet



