Piletina u crvenom sosu

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

2 pileca belamesa

2 glavicecrnog luka

lveca Sargarepa

1 dlbelog vina

1 dlvode

2-3paradajzaiz zamrzivaca
zacinipo ukusu

100 mlpavlake za kuvanje

Zaprilog:

e 200 gpirinca

Priprema

Iseckati sitno crni luk i proprziti ganamalo ulja, dodati i iseckanu Sargarepu. Kada je luk uprzen dodati
iseckano belo meso zajedno sa belim vinom i vodom. Dinstati joS 20-25 minuta. Pred kraj dodati i seckani
paradajz i posle 5 minuta sipati pavlaku za kuvanje. PosluZiti sa barenim pirincem.

Savet



