Bombastichariza

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 100 gmeSano mleveno meso
1 glavica crnog luka
2%argarepe

2zelene paprike

riza

100 mlpavlaka za kuvanje
1 kockagovee supe

2 kasicice kikiriki putera
sojasos

origano

2 kasSikeprezli

so

biber

aleva paprika

Priprema

MIleveno meso, 1/4 glavice crnog luka, prezle pomeSati, dodati so, biber i alevu papriku i sve izblendirati
Stapnim mikserom. Praviti kuglice, uvaljati u malo brasnai prziti u voku. Kada su gotove, izvaditi iz voka.

Ostatak luka, Sargarepu i papriku iseckati nakockicei prziti u voku. Kada se uprzi, dodati rizu, naliti vodom i
dodati kocku govee supe. Pred kraj kuvanja, kada je riZza skoro gotova, dodati pavlaku za kuvanje, kikiriki puter,
sojasosi origano. Vratiti i meso u vok i sve zgjedno kuvati joS nekoliko minuta.



Savet

MozZe se spremati i sa piletinom ili bez mesa kao prilog.



