Ljuskavci (domaci zu-zu)

za 6 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

500 mimleka
2jga

3-4 kaSkeulja

1 kaSicicasoli

2 kasiciceSecera
700-800 ghbrasna

Zapremazivanjekore:

e 150 gmargarinaili domace masti
¢ 100 gmrvljenog sira

Priprema

Zamesiti testo od datih namirnica (mleko, jaja, ulje, Secer, so) i ostaviti testo 15 minuta da odstoji.Zatim testo
razviti §to tanjei premazati gatopljenim margarinom ili sa mascu. Preklopiti testo (sve cetri strane). Pa ostaviti
testo da odmori 10 minuta. Ovo ponoviti joS jednom, atreci put premazati razvucenu koru samrvljenim sirom-
isto preklopiti. Posle 10 minuta testo razviti debljine od 5-7 mm iseci u kockicei prziti namasnoci sajedne pa
sadruge strane. IsprZzene ljuskavce stavljati na kuhinjski papir da upiju suvidnu masnocu. Sluziti sajogurtom,
pavliakomili sirom....

Savet



Istog su ukusai mekani i sutradan....



