Karamel oblanda (posna)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zafil |:

1 dlvode

6 kaSikasecera

200 gmargarina

100 gbele posne cokolade
200 gkeksa (posnog)

4 listamale oblande

Zafil ll;

e 2 kaSkedzema
e 1 kaSkakakaa

Priprema

Secer natihoj vatri karamelisati, dodati 1 dl vode i ostaviti natihoj vatri da se karamelisani Secer istopi. Zatim
dodati isecen margarin i neprekidno me3ati i dodati belu cokoladu, kada se cokolada istopila skloniti fil savatre
padodati keks. Od dobijene mase odvojiti 3 velike kasike pa dodati dzem i kakao. Filovati oblande. Premazati
koru sa one strane gde su kockice to isto uraditi i sadrugom korom paih spojiti. Ovo ponovimo i sa druge dve
oblandice. IzmeSati odvojeni fil sadzemom i kakaom pa premazati sastavljene oblande (fil ide u sredini
oblande) sa glatke stane preko fila staviti isfilovane druge dve oblandice. Ostaviti oblande na hladno da se
stegnu. Seci po Zdlji.....



Savet



