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tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3 caSebrasna

1 caSa Secera

1 kesicavanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo
3jgjeta

1 caSaulja

1 caSamleka

Priprema

Pekac ukljuciti da se zagreje.

Pomesati suve sastojke: Brasno, prasak za pecivo, Secer i vanilin Secer.
Zatim dodeati jaja, mleko i ulje. Sve dobro izmesati, da se dobije fina smesa.

Blago pouljiti pekac (tako svaki put pre nego Sto stavite novu kolicinu smese) i kutlacom izliti smesu na sredinu
pekaca, paravnomerno raspodeliti istu. Gledajte dato uradite za manje od 10 sekundi.

Zatim poklopite i pecite 2-3 minuta.



Ponavljati postupak, dok ne potroSite smesu.

Savet

aSajeod 2 dl. Ako vise vaolite hrskaviji kola, mleko zamenite vodom. A mozete i 1 aSu brasna zameniti krupno
mlevenim lednikom. PosluZite uz krem, dZzem, sladoled, voe...kako vi ngjvise volite. Prijatno! PiSite mi u
komentarima kako je vamaispalo i dali vam se dopada. :)



