Tomatelo tortica

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Zatesto:

o 2jgeta

200 mlvode

200 mimleka

50 mlulja

brasna po potrebi (da bude redje)

Zafil:

* ljge

200 gparmezana
200 gSunkarice

2 kaSikeTomatela
1 kaSicicaorigana

Priprema

Podeliti umucenu masu na dva dela pa u jedan deo dodati 4 kasSika Tomatela, adrugi deo je beo. I1sprziti
palacinkei belei crvene. Pripremiti fil za palacinke: 1 jaje, 200 g parmezana, 200 g rendane Sunke, 2 kasike
Tomatela, 1 kaSicica origana. Sve dobro sastaviti i filovati palacinke: belafil-crvena... tako do krajaispeci na
250 C samo 10 minuta. Ispecenu torticu preruciti natanjir i dekorisati...

Savet



