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Sastojci
Potrebno je:
¢ 400 g pirinca
e 80 g maslacaili margarina
e 2 debljareznjabarene Sunke
¢ 80 g struganog parmezana
¢ 100 g Sampinjona
¢ polaglavice crnog luka
e 8dl supe od kocke
e 2 kaSike pavlake
e polacaSe belog vina
e Uje
e biber
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Priprema

Iseckan luk i Sampinjone proprZziti nakaSiki uljai polakolicine maslaca. Dodati pirinac, pobiberiti, dobro
promesSati i poprskati vinom.

Ostaviti daispari, padodajuci po malo supe kuvati 15 minuta. Nekoliko minuta pre kraja kuvanja dodati
iseckanu Sunku i posoliti.

Iskljuciti plotnu i umeSati pavlaku, preostali maslac i parmezan i toplo sluZiti.



