Bele mak kocke

N M
teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

200 g Secera

1dlulja

1,5dImleka

150 g brasna

150 gmlevenog maka

1/2 kesicepraSka za pecivo

Zaglazuru:

e 200 gSecera u prahu
o 2 kaSkevode
e 2 kaSikesoka od limuna

Priprema

Jajai Secer penasto umutite. UmeSgjte ulje, postepeno dodajte brasno pomeSano sa praskom za pecivo. Nakraju
dodajte mleko i mak. Dobro sedinite masu i izlijte u podmazan i braSnom posut okrugli pleh.

Pecite na 175 stepeni oko 40 minuta.

Secer u prahu umutite sa vodom i limunovim sokom i prelijte ohlaeni kolac.



Kolac isecite na kocke i ukrasite kolutovima limuna.

Savet



