Mekane slane kiflice

tezina: lako
za: 40 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

600 g brasna
1kvasac

2 kasicicesoli
3dimleka
2dlulja

2 jgeta

Zafil:

e 300 gsira
e 200 gparizera
¢ 100 gkecapa

Priprema

Staviti kvasac sa kasicicom Secerai bradna u toplo mleko da nadoe, pa ga povezati sa polakolicine bradna..
Viljuskom umuititi jaja, paih dodati testu sauljem. Dodati i ostatak brasnai zamesiti testo. Premesiti gadva
puta, pa podeliti na4 jufke. Rastanjiti oklagijom, pa seci kiflice. Filovati sirom, kecapom i rendanim parizerom.
Peci na 180-200 stepeni oko pola sata.



Savet



