Kakao-med kolac (postan)

za: 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zaprvi deo testa:

e 150 mlvode

50 mlulja

1/2 kesiceprasak za pecivo
1 kaSicicaSecera

300 ghrasna

Zadrugi deo testa:

e 2 kaSkemeda

3 kaSikesecera

1 kaSikaruma

10 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
1ldlulja

1,5 dlIkisele vode

2 kaSikekakaa

Fil:

e 4 kaSikedZzemaod kajsije
¢ 4 kaSikeoraha (mlevenih)

Priprema



Zamesiti testo od datih namirnica (prvi deo testa) i ostaviti testo 10 minuta da odstoji. Dok prvi deo testa
odmara sastaviti sve za drugi deo testa. Zatim prvi deo testa dobro premesiti i podeliti ga na dvajednaka dela.
Razviti prvi deo testai staviti ga u namascenu tepsiju premazati testo sa 2 kaSike dzemai dve kasSike drugog
delatesta koje jeredje). Preko fila staviti drugu razvijenu koru i nju namazati sa dve kaSike dZzemai odozgo
staviti ceo drugi deo testa. Kolac peci na 180 C oko 25 minuta. | specen kolac premazati u tankom sloju sa
dZzemom pa odozgo staviti mlevene orahe.

Savet



