Sos sa tunjevinom

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

1 glavica crnog luka

1 kozervatunjevine
400 mlsos od paradajza
1 kaSicica Secera

po ukusu zaciniti

Priprema

Propziti na maslinovim uljem sitno iseckan luk. Proprziti kratko, pa dodati tunjevinu i uprziti. Kada se lepo
uprzilo zaciniti po ukusu i sipati sos od paradajza. PromeSati i dodati kaSicicu Secera. Sve promeSati | kuvati
dvadesetak minuta uz povremeno mesanje

Savet

Skuvati Spagete i kad su gotove ocediti i sipati malo maslinovog ulja.



