Prolecna lepeza

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2 tikvice srednje velicine
2jgjeta

1 caSajogurta

1 kesicapraska za pecivo
oko 150 gbrasna

mal osoli

malozacinskog bilja

| jos:

maloulja

4 rotkvice

1 veca Sargarepa
1limun
maloperSunovog lista
nekoliko zrnabibera

Priprema

Izrendati tikvice, posoliteih i ostavite 10-tak minuta da puste vodu..lscedite ih. Umutite jgja viljuskom i dodajte



u tikvice. Dodajte joS jogurt, prasak za pecivo i brasno. Testo treba da bude ree nego za ustipke. PromesSati testo
i kaSikom vaditi ustipkei prziti navrelom ulju, sa obe strane, dok ne dobiju zlatno-Zutu boju. I1zvadite ih na
ubrus, da upiju visak masnoce. Staviti natanjir za serviranje i dekorisati po Zelji sa preostalim mladim povrcem.

Savet



