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za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

* lige

1 SoljicaSecera

1 Soljicamlevenih oraha
1 Soljicamleka

1/2 Soljiceulja

1 Soljicabrasna

1 kesicapeciva

1 kesicavanilin Secera

Zakrem:
e 2 kesicepudingaod vanile
e 6dimleka
e 5 kaSkaSecera
e 150 gmargarinaili putera

Priprema

Izmiksati jaje, Secer i vanilin Secer. Postepeno dodavati ulje, mleko, azatim i ostale sastojke. U namascen i
pobrasnjen pleh (20x30 cm) izliti biskvitnu smesu i peci na 180 C 25 minuta. JoS vruci biskvit politi
ravnomerno sa 2 dl mleka u koje ste umeSali malo ruma. Dok se biskvit pece pripremite krem tako dau
predvienoj kolicini mleka skuvate puding. U ohlaeno umesati izraeni margarin. Na ohlaeni biskvit sloziti hladni
krem, sve posipati narendanom cokoladom ili orasima, i dobro rashladiti. Soljicaje od 2 dl.



Savet



