Rigojanci kolac

tezina: srednje
za: 12 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru (x2):

djgeta

4 kaSkesecera

4 kaSkebrasna

1 kaSikakakaoa

Zaprvi fil:

200 gslag krema
1/2 Imleka

100 gcokolade
200 gmargarina

Zadrugi fil:
¢ 140 gcokolade
e 2jgeta
e 140 gSecera
¢ 50 gmargarina

Priprema

Umutiti Zumanca sa brasnom i jednom kasikom Secera, dodati kaSiku kakaoa. Belanca umutiti sa ostatkom
Secerai polako dodavati u prethodnu smesu, lagano mesgjuci varjacom, da masa ne spadne. I speci takve dve



kore.

Istopiti margarin i cokoladu nalaganoj vatri i ostaviti da se prohladi. Umutiti Slag sa mlekom i onda dodavati
otopljenu smesu, sve vreme muteci mikserom. Ostaviti da se ohladi cela masa.

Zadrugi deo je potrebno umutiti jaja sa Secerom, kuvati i meSati, dodati margarin i cokoladu.

Na prvu koru namazati prvi fil, namazati drugi fil. Drugu koru iseci na kvadrate zeljene velicine, i reati preko
kolaca.

Savet

Kolac je mekan,ukusan angjlepsi je jer sadrzi puno cokolade....



