Kapke kovi za zaljubljene

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

o 2jgeta

200 gbrasna

200 gSecera

150 mimleka

100 gmargarina

1 kesicapraska za pecivo
200 gcokolade

Zafil:

e 250 migdlatke pavlake

o 3 kaSikeprah Secera

¢ 5 kapicrvene boje

¢ 1 kesicadekorativnih jestivih srca

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom, dodati margarin sa sobne temperature i mleko. Brasno i praSak za pecivo pomesati, pa
dodavati 1 po 1 kasiku i mutiti neprekidno. okoladu otopiti sa malo mleka,pa dodati smesi.

Peci na 180 stepeni 20 minuta.

Zato vreme, dlatku pavlaku umutiti sa prah Secerom, pa polovinu ostaviti u beloj boji, a polovinu obojiti u roze.



Ispravite Spric, panajednu stranu pazljivo stavljajte belu, a na drugu roze slatku pavlaku i filujte ispecene,
prohlaene mafine. Pospite srcimai ostavite da se hladi.

Savet

Od ove smese ispadne 16-17 kapkejkova.



