Snicle sa paviakom za kuvanje

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

4vece Snicle

1 glavicacrnog luka

1 cenbelog luka

lveca Sargarepa

1 kaSicicasenfa

100 mlpavlake za kuvanje

Priprema

Iseckati sitno crni luk, dodati i beli uk isto sitho iseckan. Sve dobro prodinstati, pa dodati i Sargarepu..Preko
crnog i belog luka poreati Snicle, poklopiti, pa uz dolivanje po malo vode, dinstati joS 30 minuta, natihoj vatri.
Kada je meso omekSalo, dodati senf i pavlaku. Zaciniti po Zelji...Za prilog koristila sam bareni pirinac....ja sam
obarila pirinac sa malo kurkume. Za salatu koristila sam rendanu svezu cveklu, rendanu svezu Sargarepu, cen
belog luka, malo sircetai malo ulja.... Servirati ;)

Savet



