Krompir paprikas

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

2 glavicecrnog luka

2 Sargarepe

2 crvene paprike

4pileca bataka

50 mlulja

70 gbrasna

4 krompira

3 dlparadajzaiz flase

2 listalovora

po 1 kaSicicaSecerai aleve paprike
po 2 kaSicicesoli i vegete

Priprema

Dinstati naulju luk i papriku seckane nakockice i Sargarepu na kolutice sa piletinom. Naliti paradajzom iz flaSe,
dodati so, Secer, suvi biljni zacin i lovorov listi i krckati 1h.

Razmutiti brasno i alevu papriku u 1 | vode, pa dodati u povrce i meso. Kad provri, dodati krompir secen na
kockei kuvati joS 25 minuta.

Savet



