Slatke vetrenjace

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

e 250 mimleka

1/2 kockicekvasca

50 mlulja

500 ghbrasna

2 kasiciceSecera

1/2 kaSicicesoli

1/2 kesicepraSka za pecivo

Zaposipanjei premazivanje testa:

¢ 100 gmargarina
e 2 kesicecimeta
e 2 kaSkesecera

Priprema

Zamesiti testo od datog materijala datesto bude ni meko ni tvrdo. Ostaviti testo da odstoji 10 minuta. Zatim
testo razvijemo $to tanje parazvijenu koru premazati istopljenim margarinom posuti sa 2 kaSike Secerai sa 2
kesice cimeta. Koru presaviti sa sve cetri strane pa ostaviti testo joS 15 minuta da odstoji. Odstajal o testo razviti
da bude pola cm. debljine. Iseci testo u kocke paivice iseci i kao nalici presavijati ivice testa. Usredini kocke
staviti neki dZzem, a kada preklopimo kockicu pre pecenja staviti po parcence cokolade. Napravljene vetrenjace
da odstoje 20 minuta pa peci na 200 C oko 15-20 minuta.



Savet



