Torta sarolatima (2)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2gotovarolata od jagode
100 misoka od jagode

4 dl mleka

4 kaSikeSecera

1 kesicapudinga od vanile
50 gmargarina

100 gmlevenog keksa
2banane

2 dldatke pavlake

Priprema

Rolate iseci na parcad debljine 1 cmi poreati u okrugli kalup. Preliti ih sokom od jagode.

Skuvati puding sa Secerom u mleku. U vruc puding dodati margarin i meSati da se istopi. Ostaviti da se ohladi.
U ohlaen puding dodati keks, dobro gediniti i staviti preko rolata.

Banane iseckati nakoluticei poreati preko fila.

Umutiti slatku pavlaku i premazati preko banana.



Savet



