Torta sa jabukama u sirupu

Sastojci

Potrebno je:

2 velike Solje narendanih kiselkastih jabuka
2 %olje Secera

2 Solje kisele vode

2 Solje brasna

1/2 Solje griza

1 Soljamlevenih oraha

1 Solja seckanih oraha

2 Soljice ulja

1 kaSika kakao praha

100 g suvog groza

1 kesica praska za pecivo
1 kasSicica sode bikarbone

Zapréiv:

e 400 g kristal Secera

Priprema

PomeSgjte u dubljem sudu brasno, griz, Secer, kakao, orahe, ulje, kiselu vodu, prasak za pecivo i sodu
bikarbonu. Dodgjte narendane jabuke i suvo groze, pa sveizrucite u podmazanu i prezlom posutu modlu zatortu
i pecite ngjpre petnaestak minuta na 150 stepeni, a onda jos 40 minuta na temperaturi izmeu 180 i 200 stepeni.

Proverite dali je tortaispecena paZljivo zabadujuci u sredinu tapic ili noz. Ako navrhu nemalepljive mase,
pecenaje. Tadaje prelijte sirupom kuvanim od Secerai 2 dl vode.



Ostavite da upije sirup pajeisecite. SluZite uz dzem od Sipaka.



