tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1,5 kgkrompira
e po potrebisoli

Zafil:

500 gmljevenog mesa (junetina)
1-2 Sargarepe

1 strukpraziluka

po zeljiceler (listi korijen)

1 vezicapersuna

po Zeljiso

1 kasikasuvi hiljni zacin

po Zeljibibera

Zapréeliv:

e 200 mlpavlaka za kuvanje

Priprema

Prvo svo povrce zafil isitniti u blenderu i staviti da se dinsta. Zatim dodati mljeveno meso i joS malo dinstati.
Zaciniti po zdlji.



Preko staviti pripremljen fil.

Zatim prekriti sa krompirima, pouljiti i zaciniti sa biljnim zacinom.

Peci na 200 C oko 45 minuta. Pred krgj izvaditi pleh iz rernei musaku preliti sa pavlakom za kuvanje. Vratiti
ponovo u rernu jos 10 minuta da se musaka zapece.

Sluziti toplo uz neku salatu.

Savet



