tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkorazapitu

Fil I:

6jga

150 miulja

250 mljogurta

6 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Fil I1:

500 gpizza Sunke
500 gsiratrapist
500 mlkecapa

2 kesiceorigana

Zaposipanje:

¢ 50 gsusama

Priprema



Prvo pripremiti fil I: Umutiti jajai dodati sve ostale sirovine i dobro gediniti. Pizza Sunku i salamu igeci tanko.
Uzeti 3 kore, svaku koru premazati safilom 1, a nazadnju koru nakraj poreati red sunke, red sira, red sunke,
red sira, posuti malo kecapai malo origana, saviti u rolat i reati na pleh obloZen papirom za pecenje.

Tako raditi dok se ne potroSe sve kore, sdlamai sir trapist. Nakrgju igeci rolate na4 dijelai zaliti safilom 1 sto
ostane (a ostane uvijek). Posuti sa susamom.

Peci na 220 C oko 40 minuta.

Sluziti toplo! Prijatno!

Savet



