Pituljice sa spanacem

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

250 mlvode

1/2 kaSiciceSecera
1/2 kaSicicesoli
400 gbrasna

200 gspanaca

1/2 kockekvasca

Priprema

Zamesiti testo (bradno dodavati postepeno). ZameSeno testo ostaviti da odstoji 15 minuta. Zatim testo opet
premesiti i podeliti na nekoliko loptica velicine vece jabuke. Svaku lopticu razviti-razvlaciti prstimavelicine
veceg tanjira. Peci nafoliju koju smo stavili naringli ili na Sporetu nadrva (tihavatra). Peci jednu stranu pa
drugu, filovati po Zelji. A mogu i da se prze na ulju. Po ukusu!!!

Savet



