Kolac sa orasima i kokosom

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

2jgeta

2 SoljeSecera

3/4 Soljeulja

1 Soljamleka

1/2 kesicepraska za pecivo
2 Soljebrasna

1 Soljamlevenih oraha

Zakrem:

5 dimleka

6 kaSikabrasna

200 gSecera

250 gmargarina s ukusom vanile
200 gmlevenih oraha

| jos:
e 100 gslaga
¢ 50 gkokosa
¢ 50 grendane cokolade
e po potrebimleko ili kiselavoda



Priprema

Penasto umuititi jaja sa Secerom umesati ulje, mleko, bradno sa praskom za pecivo i orahe. Uliti smesu u nauljen
brasnom posut pleh i peci na 200 stepeni oko 30 minuta.

Brasno pomeSati sa malo mleka, preostalo mleko staviti davri i skuvati krem, umeSati Secer. Margarin penasto
umutiti umeSati ohlaen krem i orahe.

Slag umutiti samlekom ili kiselom vodom umesati kokos.

Natesto staviti krem zatim Slag i posuti cokoladom.

Savet



