Spageti primavera

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanje Spageta
200 g Sampinjona

1 glavicacrnog luka
2 cena belog luka

1 Sargarepa

1 sveza paprika

1 paradajz

1 mladatikvica

4 kasike maslinovog ulja
bosiljak

ruzmarin

Priprema

Zagrejati ulje u Serpi i proprziti sitno iseckan crni luk. Uz povremeno meSanje dodati Sargarepu, tikvice i
papriku, koje ste prethodno iseckali natanke i kratke Stapice.

Zatim iseci Sampinjone na kockice pai njih dodati u Serpu. Na kraju dodati paradajz isecen na kockice. Sipati
malo vode i sve to izdinstati. Kada povrce bude skoro gotovo sipati sitho iseckan beli luk, bosiljak i ruzmarin.

Spagete posebno skuvati u slanoj vodi, procediti i dodati ih ovom divnom prelivu. PromeZati i servirati toplo. Po
ukusu, mozete dodati i malo kisele pavlake.



