orbast pasulj (3)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpasulja

500 gsuvarebra

500 gsvezi papci

1 vezazalen i Sargarepa
3lovorovalista

po ukusuzacini

1 veca glavicacrnog luka

2 cenabelog luka

2 kasicicezacinske mlevene paprike

Priprema

Staviti pasulj da se kuva. Kad je voda provrela procediti, pa sipati drugu vodu. Dodati suvarebra, papke,
ociscenu vezu zeleni, lovorov list, crni luk iseckati sitno, pa sve zajedno staviti da se kuva oko 2 sata na srednje
tihoj vatri. Zaciniti pasulj po ukusu, so, biber, suvi zacin.

Zaprska: U maloj Serpci sipati corbu iz pasulja, oko 50 ml. Zatim dodati sitno seckani beli [uk, pa prziti natihoj
vatri dok luk ne omek3a. Zatim dodati dve kasicice zacinske crvene mlevene paprike. Dodati joS corbe iz pasulja
i meSati oko 2-3 minuta. Zatim zaprsku sipati u pasulj, prokuvati jos 2-3 minutai spremno je za serviranje.



Savet



