Moja musaka bez mesa

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Osnovni sastojci

1/2 kgkrompira
1/2 kgernog luka
1 korenSargarepe
1,5dlulja

200 gSampinjona
2jgeta

200 gsitnog sira

2 dlkisele pavlake
1 kaSicicasoli

Priprema

wprge s »

Sampinjone secene nalistice, sve dinstati natihoj vatri, dodati malo soli. Dok se dinsta povrce olju&titi krompir,
iseci ga naploske malo posoliti, promesati | doziti u podmazan djuvec. Preko krompira preliti uprzeno povrce
rasporediti ga. Sa strane sipati jednu kafenu Soljicu vode, prekriti folijom i staviti u zagrejanu rernu da se pece.
Peci dvadesetak minuta. Zato vreme umultiti dvajgja, dodati pavliaku i sitan sir, sve izmeSati. Skloniti foliju i
preliti masu preko povrca Ostaviti da se zapece joS desetak minuta.

Sluziti toplo uz salatu od svezZihiili kiselih krastavaca, prijatno

Savet



