Punjenajaja (6)

tezina: lako

za 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 5ga
¢ vodazakuvanje
e 1 kaSicicasoli

Fil:

1 kaSikapesta od perSuna

po potr ebiso, biber

1 kaSikamaslaca

200 misoka od (konzervirane) cvekle

Priprema

Jgja staviti u hladnu vodu da se kuvagju. Kada vodi provri, kuvati joS 5 minuta, poklopiti i ostaviti na stranu da se
dokuvaju tako poklopljena. Jajgj ocistiti od ljuske i potopiti u sok od cvekle. Morate te ih malo kaSikom okretati
da se podjednako oboje. Obojenajga, posusiti papirnom salvetom, pregeci napolai nafilovati. Fil: zumanjke
propasirati, dodati sve ostale namirnicei zacine. Staviti fil u dresir kesu i njome puniti polovice jgja. Ukrasiti sa
malo listica perSuna, kiselih krastavacaili crvene paprike iz tursije:)



Savet



