Krompir naindijski nacin

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira

4 kasicicesusama

2 kasSicicekima

2 kaSicicedacice

2 kasicicealeve paprike
2 kaSicicekaria

po ukususoli

nekoliko zrnabibera

2 kasikeulja

Priprema

Oljustiti kromir i staviti da se kuva. Obaren krompir ocediti od vode i pustiti da se ohladi. Ohlaen krompir iseci
na kockice otprilike oko 1 cm.

U teflonskom tiganju staviti sve zacinei uljei staviti navatru da zacini dobiju zlatno Zutu boju odnosno da
blago zarumene.

Dodati iseckan krompir i pustiti da se lagano zapece i da krompit poprimi sve zacine. Blago promeSati da bi se
zacini uhvatili i s druge strane. Ukrasiti listicima persuna. Prijatno.

Savet



Krompir spremljen naindijski nain je izvrstan, prelepog ukusa. MoZe biti i glavno jelo, a moZete ga duziti kao
prilog. Probajte.



