Pita sa spanacem

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

3 dljogurta

1dlulja

6 kaSikabrasna

3 kasikekukuruznog brasna
1/2 kesicepraska za pecivo
300 gspanaca

1 cenbelog luka

100 gtrapist sira

100 gmesnate slanine

100 gSargarepe

2 kaSicicesoli

Priprema

Spanac blaniirati i usitnuti. Sargarepu kuvati i iseci nasitno. beli luk zgnjeciti, sir i slaninu iseci na kockice. U
brasno umesati kukuruzni griz i pradak za pecivo, belanca umutiti u sneg. Zumanca umuititi, dodati so, beli luk,
ulje, jogurt, meSavinu brasna, zatim kasikom umeSati spanac, sir, slaninu, Sargarepu i sneg od belanca. Smesu
uliti u nauljen brasnom posut pleh i peci na 200 stepeni oko 35 minuta.

Savet



