Zuto-braon oblande

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za zuti fil:

250 gmargarina

12 kaSikaprah Secera
2 kesicevanilin Secera
6zumanaca

Zabraon fil:

e 6belanaca

12 kaSikaprah Secera

150 gmlevenog plazma keksa
100 gmlevenih oraha

100 gcokolade za kuvanje

| jos:

¢ 1 pakovanjeoblandi

Priprema



Zuti fil: Penasto umutiti margarin sa prah Secerom i vanil Secerom, zatim dodavati jedno po jedno Zumancei sve
dobro umuititi.

Braon fil: Belanca umutiti u cvrst sneg uz dodavanje prah Secera. U cvrsto umucena belanca dodati mlevenu
plazmu i lagano promeSati varjacom da se gedini, zatim dodati mlevene orahe, takoe lagano gediniti varjacom i
nakraju dodati cokoladu otopljenu na pari i lagano gediniti varjacom.

Filovanje: List oblande, Zuti fil, list oblande, braon fil, list oblande, zuti fil, list oblande, braon fil i list oblande.
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