Slatki rolat

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

6jga
6 kaSkaSecera
6 kaSikabrasna

Fil:
e po zeljidzem (koristila sam dzem od kajsija)
o lispecena kakao kora
e ili 300 g kakao keksa

Priprema

Kora: Penasto umutiti jaja sa Secerom, dodati brasno pa sve lagano promesati varjacom. Izliti u veliki pleh od
rerne obloZen papirom i peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni. Pecenu koru istresti na mokru krpu, zaviti je u
rolat i ostaviti da se ohladi.

Ohlaenu koru odviti, premazati sa dzemom i posuti saizdrobljenom korom ili sa samlevenim kakao keksom.
(Pravilasam kakao koru od 3 jaja, 3 kaSike Secera, 3 kaSike brasnai 1,5 kaSika kakaa).



Zaviti premazanu koru u rolat i odgore po Zelji premazati sa dzemom.

Savet



