Piletina u kari sosu (4)

tezina: srednje
za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpileceg mesa
2 glavicecrnog luka
2-3 cenabelog luka
1 caSabujona (supe)
sosa od paradajza
maloulja

malosoli ,bibera
malokarijai bosijka

Prilog:

e 100 gpirinca

Priprema

Na ulju proprziti sitno seckani crni luk da omeksa. Dodajte meso iseceno navece komade i dinstajte zajedno sa
lukom desetak minuta. Nalijte bujon, smanjite vatru i dodajte beli luk, so, biber, kari, bosiljak i sosaod
paradajza. Poklopite i kuvajte natihoj vatri pola sata. Tokom kuvanja meso povremeno okrecitei na drugu
stranu, da se podjednako dinsta. Piletinu posluzite sa barenim pirincem.

Savet



