Palacinke sa soja sosom

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2jgeta

1,5 Soljabrasna

2 Solje mleka

ulje (za podmazivanje)
5 kasSika soja sosa

Zafil:

e 5kaska pavlake
¢ 100 gSunke
e 150 gfetasira

Priprema

U posudu umutiti jaja, bradno, mleko i soja sos. Treba da se dobije smesa za palacinke, ne mnogo gusta, a ni
mnogo retka.

Zagrejati tigan] i kutlacom sipati smesu, i satiganjom napraviti krug da se smesa lepo rasporedi.

Kada su gotove filovati ih paviakom, Sunkom, fetasirom i uviti.



Savet

Fil moZete napraviti po svom ukusu, ali morabiti slan, jer je sojasosjak i lankast. Prijatno!



