Punjena belanca

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 6tvrdo kuvanih jga

200 gmeSanog povrca za rusku salatu
30 gdunke

2-3 manjakisela krastavcica

50 gkisele pavlake

50g. magjoneza

po potrebisoli i bibera

mal oseckanog lista persuna

Priprema

Skuvajte meSano povrce, a sunku i krastavcice sitno iseckajte. Dodajte ohlaenom povrcu, umeSajte pavlaku i
majonez, posolite i pobiberite. Kuvanajgja presecite po duzini napolovinei izvadite Zumanca. Belanca punite
pripremljenim nadevom od povrca, pospite seckanim perSunom i posluzite.

Savet



