Seherzada torta

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gturskog keksa

4 kesicekaramel pudinga
8 kaSikaSecera

200 gmaslaca

500 mldlatke pavlake
11Imlijeka

| jos:

e malocokoladne mrvice

Priprema

U 1 litar mlijeka skuvati puding i ostaviti da se ohladi. Posebno umutiti maslac i Secer i dodati ohlaenom
pudingu. Stapnim mikserom sve dobro sjediniti. Posebno umutiti slatku pavlaku. Filovati tortu sledecim redom:
Keks, fil, datka pavlaka, keks, fil, slatka pavlakai tako redom dok se ne potrosi sve. Nakraju ukrasiti po zelji.

Tortu geci na$nite. Prijatno! Brzai ukusnatorta. Srecan Vaskrs!

Savet



