Torta sa kajsijama
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Sastojci

Kora:

* 3jaga

45 g Secerau prahu

3 kasike brasna

pola praska za pecivo

Fil:
e 500 g kajsija
e 200 ml biljne pavlake
e 200 g bele cokolade
Priprema

Umuititi penasto belanca,dodati Secer, Zumanca, praSak za pecivo i brasno. PaZljivo pomesati sve sastojke pa
razliti smesu u pripremljen kalup i peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni, oko 25 minuta.

Toplu tortu preliti sokom od pomorandze. Belu cokoladu rastopiti u Serpici i preliti preko kore. Preko fila od
bele cokolade poreati polovine kajsijai ostaviti da se ohladi. Umutiti paviaku i premazati tortu.

Ukrasiti kgjsijama.



