*Gerber* pogaca

lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 100 min

tezina:

Sastojci

Potrebno je:

e 600 gbrasna

2 kaSiciceinstant kvasca
2 kasicice (ravne)soli

1 kasikakiselog mleka
1ljae

1 Soljicaulja

300-325 mltople vode

1 kaSikaSecera

| jos:

¢ nekoliko kaSikasitnog sira
e ljgezapremaz
e po izborusemenke za posipanje

Priprema

Prosgjati brasno, paumesiti elasticno testo od navedenih sastojaka. Ostaviti da udupla volumen. Nadodlo testo
istresti naradnu povrsinu, pa casom vaditi krugove, kao za krofne.

Na svaki komadic staviti po kaSicicu sitnog sira, pa preklopiti.



Prstima uhvatiti krajeve paih spojiti, oblikujuci laticu.

Tepsiju obloZiti pek papirom, parati latice u krug, pocev od ivice tepsije, pa sve tako dok se ne popuni. Ostaviti
pogacu da odmori, pa je premazati umucenim jajetom i posuti semenjem po zelji.

Peci u zagrejanoj rerni da dobije lepu zlatnu boju.

Savet

"Okrugao" recept-nekako mi je bilo logino dato bude nesto iz meni ngjomiljenije kategorije-testa...Na ovaj lep
prolean dan mi i ide ovo "cvetno” ime...U zdravlje!!!



