Spanski vetar (5)

tezina: srednje
za 0 osoba

vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Zakore:

e 12 belanaca
e 600 gSecera
o 2 kaSikesirceta

Zafil:

e 127umanaca

e 200 gSecera u prahu
e 250 gmargarina

e 200 gslaga

Priprema

Umutiti dobro 6 belanaca, pa dodati 300 g Secerai 1 kaSiku sirceta. Umuititi da se sve gedinji, paizruciti u
podmazanu tepsiju i koru peci 60 minuta na 150 stepeni. Ispeci ovakve dve kore.

U posudu staviti Zumanca, Secer u prahu i margarin, mutiti 5-10 minuta dok masa ne postane kremasta. Slag
umutiti da bude malo cvrsci.



Koru prvo premazati sa Zzutim filom, pa sa Slagom, staviti drugu koru, pa opet premazati Zuti fil i nakraju Sag.
Dekorisati po zelji.

Savet

U Zuti fil po Zelji mozete dodati seckani lesnik, bademili orahe. :)



