
Rafaelo bez mleka

Sastojci

Potrebno je:

250 mlslatke pavlake
1 kesicapudinga sa ukusom slatke pavlake
100 gbele cokolade za kuvanje
100 gkokosa

I još:

50 gpecenog lešnika
50 gkokosa za valjanje

Priprema

Staviti 200 ml slatke pavlake da se zagreje. Sa 50 ml razmutiti puding. Kad pavlaka prokljuca skloniti sa šporeta 
i umešati puding. Energicno mešati dok se ne zgusne. Potom dodati izlomljenu cokoladu, sacekati da se otopi, 
pa umešati kokos.

Sacekati da se masa ohladi. Oblikivati kuglice, u sredini staviti po lešnik i valjati u kokos.

Savet

Bolji od pravog :) Otkad sam dobila ovaj recept zaboravila sam stari nain pripreme rafaela.

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 40 min


