Posna proja

Sastojci

Potrebno je:

1 Soljica heljdinog brasna
1 Soljicabelog brasna

1 Soljica kukuruznog brasna
1 oljica kukuruznog griza
1 kesica praska za pecivo
4 Soljice kisele vode

pola struka praziluka

7- 8 svezih Sampinjona

1 kaSka zacina

malo bibera

malo miroije

malo luka vlasca

pola kasicice soli

Priprema

Namalo ulja proprzite seckan praziluk i seckane Sampinjone sa svim zacinima. Malo prohladite, pa umesajte
brasno, prasak za pecivo i kiselu vodu.

Sipajte u zagrejan teflonski tigan] i pecite desetak minuta, pa okrenite i pecite jos desetak minuta. Mozete
posluziti i toplo i hladno - jednako je ukusno.



